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특허청  

청 항 1 

질러  리재(Aspergillus oryzae)  실러  플 타룸(Lactobacillus plantarum) 균주  한

후 천마가루  어 28~32℃에  8~12  동  시켜 하  단계  포함하  것  특징  하  

진   천마  .

청 항 2 

1항에 어 , 상  실러  플 타룸(Lactobacillus plantarum) 균주  실러  플 타룸 JBMI F5

균주( 탁 : KACC91638P)  것  특징  하   진   천마  .

청 항 3 

1항에 어 , 상   진  천마  생리  물질  가하고, 향 또  후미  거 감에 한 

도  개  과  것  특징  하   진   천마  .

청 항 4 

3항에 어 , 상  천마  생리  물질  GA(Gastrodin) 또  p-HBA(p-hydroxybenzyl alcohol)  것  특

징  하   진   천마  .

청 항 5 

1항 내지 4항  어  한 항  에 해   진   천마.

청 항 6 

5항   진   천마  포함하   천마 식 .

  

   

본  합  균주  한  진   천마     상  에 해  [0001]

천마에 한  것 ,  욱  상 하게  질러  리재(Aspergillus  oryzae)   실러  플 타룸

(Lactobacillus plantarum) 균주  한 후 천마가루  어 28~32℃에  8~12  동  시켜 하  단

계  포함하  것  특징  하   진   천마  , 상  에 해  

진   천마  상   진   천마  포함하   천마 식 에 한 것 다.

 경  

천마(天痲, Gastrodiae rhizoma)  뽕나무 과 편리 공생하  난 과(Orchidaceae)에 한 다 생 ,[0002]

 없   경  재  쓰 고 다. 천마  담 색- 갈색  고 무늬가 , , 귀독

우, , 신 ,  등   가지고 고, 진  뇌공포 에 천마    어 다.

천마   무독하고 맛  매우 , 주  통, 사지마비, 신 , , 고 , 당뇨병, 신경  질 ,

간질 , 언어 , 경 , 특   트  해 , 비만 감 , 주 해  등에  , 근에

 콜  감 과도 보고   다. 

천마에 함 어     합물  가 트 (gastrodin),  당체,  함  [0003]

 합물, 산, 당  타-시 (β-sitosterol) 등  리 어 보고 었다. 그 에도 

(sterol) ,  콜 (cholesterol),  p-하 드 시 질  콜(p-hydroxylbenzyl  alcohol)과  닐린

(vanillin),  닐릴  콜(Vanilil  alcohol),  p-하 드 시 드(p-hydroxybenzaldehyde)  등  에

해 도  다. 각  리 에 한 연 도  루어지고 , 그 에 도 특  가

트 (Gastrodin)과 p-하 드 시 질 콜(p-Hydroxybenzyl alcohol)에 한 연 가 주  루고 다.
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가 트 (Gastrodin)  억 과 지  상승시키  우울 , 경  등  신경병  억 하고  낮[0004]

허  질  억 하  심 병 에 과가 다. 또한 간 포  시키고 당  낮  항염  과가 

 것   다.

닐린(vanillin)  그 도물질  닐릴 콜(Vanilil alcohol)  항산 , 항경 , 항 러 , 항   항[0005]

균 과가  것   다.

p-하 드 시 질 콜(p-hydroxylbenzyl alcohol)  가 트  사체  항산 , 항염   하 , 신경[0006]

질 과 허  질  억 시키  과  함께 피  미 과  가지고  것  보고 어 다.

또한, 생천마  함량  81.2％ , 동결건  시료   단 질 6.21％, 지  1.50％, [0007]

2.55％  탄 물 89.74％가 함 어  것   다.

통  한 에  재  하게 어  천마가 근 식 재  새 게 주  천마  생리[0008]

 과  보고가  시 고 지만, 재 지 천마에 한 연  시  단계  욱   

닌  식  재  체계  연  그리 많지 다.  강하, 콜  감, 신경계질

등에   천마  생리 에 한 보다 체  연    탕  한 식  재  연 가 필

하다. 또한,  천마  문  천마 특  독특한 맛, 쾌한 냄새  개 한 새 운    개

 실하다.

한편, 한 등 특허 0710707 에  '천마       한 건강 료  '[0009]

개시 어 고, 한 등 특허 1200399 에  '신규 주  균주   한 천마  내  

'  개시 어 나, 본  합  균주  한  진   천마     상

에 해   천마에 해  재  가  없다.

 내

해결하  과

본  상  같  에 해 도  것 , 본 에   천마  문  천마 특  독특[0010]

한 맛, 쾌한 냄새  도  개 하  하여  균주  하여 천마  복합  통해  천마

재 하고  하 고,  천마에  질러  리재(Aspergillus  oryzae)   실러  플 타룸

(Lactobacillus plantarum) 균주  합 첨가한 후  건  하여, 생리  물질 함량  진 고,

독특한 맛, 쾌한 냄새  도가 개   천마  함  본  하 다.

과  해결 단

상  과  해결하  해, 본  질러  리재(Aspergillus  oryzae)   실러  플 타룸[0011]

(Lactobacillus plantarum) 균주  한 후 천마가루  어 28~32℃에  8~12  동  시켜 하  단

계  포함하  것  특징  하   진   천마   공한다.

또한, 본  상  에 해   진   천마  공한다.[0012]

또한, 본  상   진   천마  포함하   천마 식  공한다.[0013]

 과

본   천마   균주  통해 별도  과  없  천마  생리  물질  가시킴  천마  [0014]

  사  극 할  고,  통해 천마 고  향과 맛  개 하여 상  가   

, 신규 미생물  탕    식  개  가 하게 하므  산업  매우 할 것

단 다.

도  간단한 

도 1  HPLC  한 천마 물  생리  물질  결과  나타낸다. GA; 가 트 (Gastrodin), p-HBA;[0015]

p-하 드 시 질  콜(p-hydroxybenzyl  alcohol),  p-HBAL;  p-하 드 시 드(P-

hydroxybenzaldehyde), VA; 닐린(Vanillin).

도 2   시간에   천마  향, 색상, 후미 거 감  합  도  평가 결과 다. 평
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가  비  시험(difference  test)  하여  5  채 (5  주  ,  3  보통   1  주  나 )

평가하 다.

 실시하  한 체  내

본   달 하  하여, 본  질러  리재(Aspergillus oryzae)  실러  플[0016]

타룸(Lactobacillus plantarum) 균주  한 후 천마가루  어 28~32℃에  8~12  동  합 시켜 

하  단계  포함하  것  특징  하   진   천마   공한다.

본  질러  리재 균주  직하게  질러  리재 JBMI-AO 균주 다. [0017]

본  실러  플 타룸 균주  직하게  실러  플 타룸 JBMI F5 균주 , 해 균에 [0018]

해 항균  뛰어나고, 내산 , 내담  나타내   막 착  우 한 균주 , 립 업과학원 

업 원 에 2011  03월 10  탁하 고( 탁 : KACC91638P), 2011  8월 10  원  10-

2011-0079400  원 었 ,  내  본 에 원 에 해 포함 다.

상  미생물  하여  하   하  미생물에  ,   건    지가  달 질  [0019]

,  건   지  당 업계에 공지  것  할  다.

본    에  에 , 상   질러  리재(Aspergillus oryzae)  실러[0020]

 플 타룸(Lactobacillus plantarum) 균주  동  량비  합 한 후 천마가루  어 28~32℃에

8~12  동  시켜 할  고, 직하게  질러  리재(Aspergillus oryzae)  실러

 플 타룸(Lactobacillus plantarum) 균주  동  량비  합 한 후 천마가루  어 30℃에  10

동  시켜 할  나, 에 한 지 다.

본    에  에 , 상   천마  생리  물질  가하고, 향 또  맛에 한[0021]

도  개  과  가지  것   고, 직하게  상  천마  생리  물질  GA(Gastrodin) 또  p-

HBA(P-hydroxybenzyl alcohol)   나, 에 한 지 다.

본 에   식  원재료  질  한 미생물  사과  결과 , 간  연 , 향미[0022]

개 , 독 물질  해,  향상과 같    하  것 다. 본  천마   미생

물  생 하  생 하  다 한 사체  하  것   새 운  재  생산하  원천

개   공할  다.

본  또한, 상  에 해   진   천마  공한다.[0023]

본  또한, 상   진   천마  포함하   천마 식  공한다.[0024]

본  상   천마  식 첨가물  사 하  경우, 상   천마  그  첨가하거나 다  식  또[0025]

식  과 함께 사   고, 통상  에  하게 사   다.   합량  그

사  ( , 건강 또  료  처 )에  합하게 결   다. , 식  또  료  

시에 본   천마  원료에 하여 15 량  하, 직하게  10 량  하   첨가 다.

그러나, 건강  생   하거나 또  건강   하  간  취  경우에  상  

상   하   ,  에  무런 문 가 없  문에  상   상  도

사   다. 

상  식  에  특별한 한  없다. 체  , 상   천마  하여 산물, 산물 또  [0026]

산물  특  살  변 시키  동시에  게 한 가공식  할  다. 런 가공식 에  

들어, 과 , 료, 주 , 식 , 통 림, 우 가공식 , 가공식 ,  등  포함한다. 과  비 킷,

, 빵, , 리, 껌, 시리얼(곡물 크 등  식사  포함) 등  포함한다. 료  탄산 료, 

 료, (  들어, 사과, ,포도, 에, 감귤, 복 , 당근, 마  등), 식  등  포함

한다. 주  청주, 키, 주, 맥주, 주, 과실주 등  포함한다. 식  간 , , 고  등  포

함한다. 통 림  산물 통 림(  들어, 참 , 고등어, ,  통 림 등), 산물 통 림(쇠고 , 돼

지고 , 닭고 ,  통 림 등), 산물 통 림( , 복 , 플 통 림 등)  포함한다. 우 가

공식  , , 트 등  포함한다. 가공식  돈 , 비프 , 킨 , 지, 탕 ,

겟 , 비 니 등  포함한다. 포 생  등   포함한다.  에도 상  물  트식 ,

프  등에 사   다.
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또한, 상   천마  하여 식 , 건강식  또  건강보 식  할  다. 식 , 건[0027]

강식  또  건강보 식    에도 생리   포함하여 생체   공하  식  

미하고,  본    천마  천마  생리  물질  가하고,  향  또  맛에  한  도가

개 었 므 , 식 , 건강식  또  건강보 식  등  에   다.

또한, 상   천마  하여  진  료  할  다. 상  료  에  특별한 한[0028]

 없다. 직하게  각  료 , 차, 드링크 , 콜 료  비타민 복합  등  , 통상  미에

 건강식   포함한다. 본   진  료  통상  료  같  여러 가지 향미  또

천연 탄 물 등  가  함 할  다. 상 한 천연 탄 물  포도당, 과당과 같  사

드, 말 , 크  같  사 드,  트린, 사 클 트린과 같  폴리사 드, 리

, 비 , 에리트리  등  당 콜 다. 감미  타우마틴, 비  물과 같  천연 감미 나,

사 린, 탐과 같  합  감미  등  사 할  다. 상  천연 탄 물  비  본  물

100㎖당   0.01~0.04g, 직하게   0.02~0.03g 다. 

상  에 본   여러 가지 , 비타민, 해질, 미 , 착색 , 트산  그  염, [0029]

산  그  염, 산, 보  콜 드 , pH , , , 리 린, 콜, 탄산 료에

사  탄산  등  함 할  다. 그 에 본   천연 과 , 과  료  채

료   한 과  함 할  다. 러한  독립  또  합하여 사 할  다. 러한

첨가  비  크게 하진 지만 본   100 량 당 0.01~0.1 량  에  택

것  다.

하, 본  실시 에 해 상  한다. 단, 하  실시  본  시하  것  뿐, 본 [0030]

내  하  실시 에 한  것  니다.

실시  1. 천마  건 [0031]

본 에  건 천마가루  121℃에  15 간 균한 후 사 하 다. 천마  한 균주  질러[0032]

 리재 JBMI-AO(Aspergillus oryzae JBMI-AO)  실러  플 타룸 JBMI F5(Lactobacillus plantarum

JBMI  F5)  사 하 , 질러  리재 JBMI-AO  무 (CF1001)에  하 , 실러

플 타룸 JBMI F5( 탁  KACC91638P)  본 연  탁균주 다.

균주  하  하여 YM 지(0.1~0.5%  물, 0.1~0.5% 맥  물, 0.1~1% , 0.5~2% 트[0033]

)  하고, pH  4~6.5  한 후 121℃에  15 간 균한 후 30~40℃  냉각시켰다. 상  지에 

질러  리재 JBMI-AO  실러  플 타룸 JBMI F5 균주  각각 한 후 26℃~35℃에  100~200rpm

 하 다. 상  지에  각 균   1㎖ 당 1×10
4
~1×10

6
다.  각 균  동  비  

합 한 후, 균  천마가루   어 30℃에  5 내지 20  동  시켰다. 

실시  2.  천마    [0034]

질러  리재 JBMI-AO  실러  플 타룸 JBMI F5 균주  천마가루  합하여 시킨 후, 5[0035]

간격   시간에  천마 물  생리  물질   하 다. 천마 물  생리  물질 

 천마  지  가 트 (Gastrodin, GA), p-하 드 시 질 콜(p-hydroxybenzyl alcohol, p-

HBA), p-하 드 시 드(p-hydroxybenzaldehyde, p-HBAL)  닐린(Vanillin, VA)에 하여 행하

다. HPLC(High Performance Liquid Chromatography)-Agilent 1200 series  하여 천마 물(Gastrodia

Radix) 지  학  지문 (chemical fingerprinting)  행하 다. 

그 결과  1  도 1에 나타낸  같 , 질러  리재 JBMI-AO  실러  플 타룸 JBMI F5 균[0036]

주  합한  후  10 간  한  건에   천마  지  GA   p-HBA  가  가한  것

하 다. 
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[0037]

GA; 가 트 (Gastrodin), p-HBA; p-하 드 시 질 콜(p-hydroxybenzyl alcohol), p-HBAL; p-하 드 시[0038]

드(P-hydroxybenzaldehyde), VA; 닐린(Vanillin). control: 질러  리재 JBMI-AO  

실러  플 타룸 JBMI F5 균주  첨가하지  .

실시  3.  천마   평가[0039]

질러  리재 JBMI-AO  실러  플 타룸 JBMI F5 균주  천마가루  합하여 시킨 후, 5[0040]

간격   시간에  천마 물  향, 맛  후미 거 감  비 하고, pH, 산도  당도  하

다.

 천마  색, 냄새, 맛  체 도 등   특  에 한 8  검사 에 한 비[0041]

 시험(difference test)  하여 5  채 (5 주 , 3 보통  1 주 나 )  평가하 다.

그 결과 도 2에 나타낸  같 , 향, 색, 후미  거 감  합  도 항 에  질러  리재[0042]

JBMI-AO  실러  플 타룸 JBMI F5 균주  합한 후 10 간 한 건  시료가 가  도가 

것  나타났다.

상  결과 ,  천마  문  천마 특  독특한 맛  쾌한 냄새  개 한 천마  건  [0043]

립하 고, 복합  균주  하여 천마  생리  물질  가  하 다.  복합  균주  통

해 별도  과  없  천마  한  사  극 하 ,  통한 천마  향과 맛  개 한 식  개

 가 할 것  단 다.

탁

[0044]

탁  : 업생 공학연 원

탁  : KACC91638P

탁  : 20110310
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