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본  복  주 과  주  한 식   식 료  에 한 것 다. 보다 상 하게는 

 만드는 단계 , 복  주 과  주 에 하여 식  하는 단계  다. 상  식  

에 원료  첨가하여 식 료  만드는 단계가 가 다.

본  주 산  한 식   식  료는 질, 산,  비타민 C, 폴리 , 플 보 드

등  다량 함 어 어 역 진 과, 항산   항균 과 등 다양한 생리 질  함 어 다.
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공개특허 10-2016-0082003

- 2 -



  

청

청 항 1 

산균  지에 하여  만드는 단계 , 복  주 과  주  합 에 산균  하여 식

하는 단계  포함하는 것  특징  하는 복  주 과  주  한 식  료  

청 항 2 

 1항에 어 , 산균  는 Acetobacter posteurianus KCCM12654, Acetobacter posteurianus KCCM12655

 Acetobacter aceti KCCM32409 에  택  어느 하나  것  특징  하는 복  주 과  주  

한 식  료  

청 항 3 

 1항에 어 ,  양시 산균  mannitol 지에 하여 28℃ shaking incubator에  72시간 양하

는 단계 , 상  양  산 지에 하여 28℃ shaking incubator에  72시간 양하는 단계 , 상

양액  청주 지에 하여 28℃ incubator에  양하여 산 하는 단계  는 것  특징

하는 복  주 과  주  한 식  료  

청 항 4 

 1항에 어 , 산  산도는 4% 상    사 하는 것  특징  하는 복  주 과 

주  한 식  료  

청 항 5 

 1항에 어 , 산 는 Aceto. posteurianus KCCM 12654 균주  하여 복  주 과  주

7:3∼8:2  합한 후, 상  주 과  8 : 2  비  만들어  10% 첨가한 후, 28℃에  10~18  동

안 산 시키는 것  특징  하는 복  주 과  주  한 식  료  

청 항 6 

 1항 내지  5항  어느 한 항   만든 식  식 생 에  허 하는 원료  합하여 만든

식  료

 

 술  야

본  복  주 과  주  한 식   식 료  에 한 것 다. 보다 상 하게는 [0001]

산균  지에 하여  만드는 단계 , 복  주 과  주  합 에 산균  하여 식

하는 단계  는 식  다. 상  식 에 원료  첨가하여 식 료  만드는 단계가

가 다.

본  주 산  한 식   식  료는 질, 산,  비타민 C, 폴리 , 플 보 드[0002]

등  다량 함 어 어 역 진 과, 항산   항균 과 등 다양한 생리 질  함 어 다.

 경  술

복 (Rubus Coreanus)는 미과  낙엽  우리나  남   지 에  재 고, 6월 순에  7∼8[0003]

월에 열매가 숙 는  고 색   후 검  색  숙 어 단맛과 신맛, 독특한 향  가지고

, 과 철, , 산과 비타민 C가 많  함 어 , phenol 합 들  kaemferol, sanguiin

H-5,  3-Ο-β-D-glucuronide, Quercetin, ferulic acid, coumaric acid, caffeic acid, rutin, luteolin 등

 보고 었다. 복  나 에 한 연 는 과  tannin  flavonoids 합  등에 해 보고
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어 다. 복 는 식   약  등  사 고 는  특  열매는 식 , 료  주 에 많  고

, 한 과 민 (동 보감)에 는 열매는 간  보 하고 눈  맑게 하  리  검게 해주   료

한다고 어 다. 복  열매에 한   생리 에 한 연 는 다양하  재 지 알 진 복

열매  능 는 항산 , 항균, 항알러지, 항암, 항염 , 몬 , 피 미 , 비만, 간보 , 특  사

질 ( 당, 압, 스 ) 개  과가 뛰어나다. 

(mulberry, 학 ;Morus bombycis Koidz)는 뽕나  열매   비슷한 액과상 고 핵과는 암나 에만[0004]

매달리 , 처 에는 색 나 차차 어지고 다  주색에  색  변한다. 색 는 안 시아닌 

 시아니 (cyanidin)계에 한다. 는 보건, 강  과가 리 어 , 우리나  

에 는 상심주(桑酒) 고 해  아주 귀한 술  취 어 다. 는 신맛  거  없 므  빛  고운 단술

만들어진다.  술  액순  도우  신진 사   해  압,  냉 ,   등에   과가

다.   착 하  약  80%  액  만들어지는  그  안에는  당  10%  상 나  들어  어  단맛

강하다. 

 복  연간 생산량  2011 도 약 11,200   생산 비 86% 차지하 ,  고창  약 6,000[0005]

  생산 비 46%  생산하고 다.   생산량  연간 약 4,800   생산 비 71% 차지

하고 다. 복 주  료  시 복  10%(약 600 ) 도  산  생 , 주 생산 후 남

주  양   량 비 43%  안 에 만 연간 약 180 에  것  상 다.  복  과실  리

당, , 철   등 질  하고, 산과 비타민 C가 많  함 어 , 생리  질  폴

리 , 플 보 드 등  다량 함 어 어 항암   역 진 과, 항산   항균 과 등 다양한 생리

 는 것  보고 어 다. 는 리당  산  함 하고  뿐 아니 , 항산  안 시아닌

색 , 플 보 드 등 다양한 생리  질 함 하고 다.

 1

리  주 산  학   [0006]

재 pH 당도 (brix) 산

(%)

수 함량

(%)

에탄 함량(%)

복 주 3.77±0.03 8.0±0.06 1.20±0.06 59.35±0.92 7.0±0.5

 주 3.84±0.03 14.6±0.15 0.45±0.05 66.76±2.11 5.0±0.4

 내

해결하 는 과

복 주  시 주  복  10%(약 600 ) 도  산  생 , 주 생산 후 남  주[0007]

양   량 비 43%  안 에 만 연간 약 180 에  것  상 다. 들 주 산 에는 에탄

 함 어 어 식  시키  원  재 할 수 는 도 하고, 고 어 경  

키고 다. 욱  들  질, 리당, 산, 항산  안 시아닌 색 , 폴리 , 플 보 드 등

함 어 어 역 진 과, 항산   항균 과 등 다양한 생리  어 재  시 한 실 다.

과  해결 수단

본  복  주 과  주  한 식   식 료  에 한 것 다. 보다 상 하게는 [0008]

 만드는 단계 , 복  주 과  주  합 에 하여 식  하는 단계 , 식 에 원료  첨가

하여 식 료  만드는 단계  다.

 과

본  주  산  한 식   식  료는 질, 산,  비타민 C, 폴리 , 플 보 드[0009]

등  다량 함 어 어 역 진 과, 항산   항균 과 등 다양한 생리 질  함 어 다.

도  간단한 

도 1  본  주  산  복    주 다.[0010]
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도 2는 DPPH radical 거능  결과 다.(복 주 (RJ), 주 (MJ), 리식 (BV) (BHT))

도 3  포생   나타낸 것 다.

도 4는 포 내 Superoxide dismutase(SOD) 에 미 는 향  나타낸 것 다.

도 5는 포 내 Catalase(CAT)   변  나타낸 것 다. 

도 6  포 내 Xanthine oxidase(XOD)   변  나타낸 것 다.

도 7  시간별 산 생산  나타낸 것 다. 

 실시하  한 체  내

산균  지에 하여  만드는 단계 , 복  주 과  주  합 에 산균  하여 식[0011]

하는 단계  는 식  다. 

상  식 에 원료  첨가하여 식 료  만드는 단계가 가 다.[0012]

<실시  1>;  [0013]

산균  는  Acetobacter  posteurianus  KCCM12654,  Acetobacter  posteurianus  KCCM12655,  Acetobacter[0014]

aceti KCCM32409  3  사 하 다.  시 양 건  다 과 같  실시하 다. 

① 산균 200 ul  10 ㎖ mannitol 지에 한다. [0015]

② 28℃ shaking incubator에  72시간 양한다.  [0016]

③ 양액  만니 지  100 ㎖ 산 지에 한다. [0017]

④ 28℃ shaking incubator에  72시간 양한다. [0018]

⑤ 양액  1000 ㎖ 청주 지에 한다. [0019]

⑥ 28℃ incubator에  양한다. [0020]

상 에  가 양 는 동안 산도  하여 산도 5~6%가 었    사 한다.[0021]

 2

[0022]

상  실험결과 Acetobacter posteurianus KCCM 12654 균주가  23 째에 산도 4.0% 상  나타내었고,[0023]

주 산  한 산  실험에  균주   사 하 다. 

<주 산  안  검 ; 미생  >[0024]

주  25g  하여 균필 에 고, 균생리식염수 225ml  는다. 균필   닫  후 스 마[0025]

커  해 3 간 균질 한다. 균질 시킨 샘플  여과액 1ml  취하여 3M 건 필 에 한다. 각 수

별  3M 건 필 에 한  35℃ incubator에 24시간 양한다.
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 3

실험결과[0026]

 균 균 &곰

복 주 3.4 logCFU/g 검 2.9 logCFU/g

주 3.5 logCFU/g 검 3.0 logCFU/g

<실시  2>; 주 산  함량에  산  실험[0027]

Aceto. posteurianus KCCM 12654 균주  하여  한다. 복  주 과 주  1:1   [0028]

주 과  비  각각 달리하여  10%가 게 첨가한다. 28℃에 양하  산  시키  

간에  산도  한다.

 4

주 과  함량에  산 [0029]

Sample Strain 주 : 함량

A Aceto. posteurianus
KCCM 12654

2 : 8 10%

B 4 : 6

C 6 : 4

D 8 : 2

 [0030]

상  실험결과  통해 주 함량에  산  실험 결과 주 과  비  8:2  실험 에   4 째[0031]

6% 상  산  생  할 수 었다.   실험  경우  10 째에도 산도 2%  나타내었다. 주

: =8:2  실험  경우  복  주  합비   주 과   비  달리하여  가  실험

진행하 다. 

<주 산  합비 결 >[0032]

Aceto.  posteurianus  KCCM  12654  균주  하여   한다.  복  주 과  주  비[0033]

달리하고, 주 과  비  다 게 하여  10% 게 첨가한다. 28℃에  양하  산  시키

 간에  산도  한다.

 5

주 과   주  비 에  산 [0034]

Strain sample 주 : 주 비 함량

복

Aceto.
posteurianusK
CCM12654

A-1 7 : 3 8 2 10%

A-2 7 3

B-1 8 : 2 8 2

B-2 7 3

주  합비   주 과  비  달리하여 산  시  , 복  주 과 주  비  7:3[0035]

경우  12  째   산 생  보 다(A2, B2). 또한 주 과  비  8:2  실험 에  7:3

실험 보다  산생   았다(B1,B2).  실험결과  합했  ,  복 주 : 주 =7:3  합  후

주 : =8:2  비  합하는 것(B2)   건  하 다.(도 7)

< 건   통한 공  >[0036]

량 식   해 다 과 같  실시하 다. Aceto. posteurianus KCCM 12654 균주  하여  [0037]

한다. 복 주 : 주 =7:3  합 후, 주 : =8:2  비  하여  10%가 게 첨가한다. 
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 비   60kg 하여 28℃에  산 시 다. 

상  실험결과  주 산  하여 량  식   시  산 는 lab-scale  경우보다[0038]

느리게 진행 었고,  18 째 산도 4.6%  나타냈고,   pH는 3.4  나타내었다.

< >; 식  료  계[0039]

상  같  하여 얻  식 에 비타민과 아미 산 강  식 료  개 하고  능  원료  비타민B ,[0040]

C 등  아미 산  L-cystein, L-arginine  고 하 다. 비타민 C(아스 브산)강 료는 

취량  100 mg   내 함량500 mg/1개( )  하고, 아미 산 L-arginine  1,000-2,000 mg/day

 하고, 2,000 mg/1개( )하 다.

<실시  3-6>; 식  료  [0041]

상  같  한 식 에 복 과 , 과 , 난, 틴, 탄검, 커스트 검, 연산, 스 비 사[0042]

드, 수  합한 식  료  하 다.

 6

식  료 합비[0043]

 실시  3 실시  4 실시  5 실시  6

주원료 주  식 3 3 3 3

과 복 5 4.5 4 6

5 5.5 6 4

검 난 0.6 0.5 0.4 0.3

틴 0.2 0.3 0.4 0.5

탄검 0.1 0.2 0.1 0.1

커스트 검 0.1 - 0.1 0.1

산미료 연산 0.1 0.1 0.05 0.05

연사나트 0.02 0.01 0.03 0.05

사과산 - 0.01 0.04 0.02

당 탕 - 1 1.5 2

스 비 사 드 0.11 0.1 - -

리 - 0.01 0.01 0.01

수 85.77 84.77 84.37 83.87

계 100 100 100 100

<시험  1>; 식  료  능검사[0044]

실시  3-6과 같  만든 식  료  상  시 에  매 고 는 식 료(C사 )  5 척도  [0045]

능검사(10 , 20 , 30  남  각 2 )  실시하여 그 결과  다   7에 나타냈다.

 7

식  료  능검사 결과[0046]

 실시  3 실시  4 실시  5 실시  6

신맛 4.1 4.2 4.0 4.1 4.0

개운한맛 4.2 4.3 4.1 4.2 4.1

뒷맛 4.1 4.2 4.0 4.1 4.1

도 4.2 4.3 4.1 4.1 4.1

상  능검사 결과  본  식  료가 시 에  통 고 는 식 료보다 신맛, 개운한맛, 뒷[0047]

맛, 도 에  우수한 것  나타났다.

<시험  2>; 원료   능  검[0048]

가. 재료  [0049]
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1.  재료 [0050]

본 실험에 사 한 시료는 도 생 산업진 원에  공 아 사 하  시료  는 다 과 같다([0051]

8).

 8

시료  [0052]

순 Sample

1 복  주  

(Rubus coreanus jubak)

RJ

2   주  (Mulberry jubak) MJ

3 리 식  (Berry vinegar) BV

2. 포주  포 양   [0053]

실험에 사 한 Human keratinocyte 포주  HaCaT cell  산 학  한 학 학원에  양 아 계 양[0054]

하여 실험에 사 하 다. 

3. 시약  [0055]

Fetal bovine serum(FBS), penicillin streptomycin(P/S), Trypsin-EDTA, Dulbecco’s Modified Eagle(DMEM)[0056]

medium  Gibco-BRL(Grand Island, NY, USA)에  하 다. Sodium dodecyl sulfate, DPPH (2,2-Diphenyl-

1-picrylhydrazyl),  melanin,  Mushroom  tyrosinase,  α-Melanocyte  stimulating  hormone  (α-MSH)는 Sigma-

Aldrich  (St.  Louis,  MO,  USA)에  하 고,  3-(4-5-dimethylthiazol-2-yl)-2,5-diphenyltetrazolium

bromide  (MTT)는  Amresco  (USA),  그   시약  특  시약  사 하 다.  실험에  사 한  kit는  xanthine

oxidase activity assay kit (BioVison Inc., CA, USA), SOD determination kit (Sigma-Aldrich Inc. USA),

Catalase assay kit (Cayman chemical, USA.)  하여 사 하 다. 

4.    [0057]

실험에 사 한 는 CO2 incubator(Vision, Korea), Inverted microscope(Carl Zeiss Inc., Axiovert 25C,[0058]

Germany),  Microplate  Reader(Molecular  Device,  VERSAmax,  Sunnyville,  CA),  20W  Ultraviolet  B(UVB)

lamp(Sankyo  G20T10E,  20W,  Japan),  UV  Light  meter(UV-340,  UVA+UVB,  Lutron,  Taiwan),  Inverted

microscope(Carl Zeiss Inc., Axiovert 25C, Germany) 등  사 하 다. 

5. DPPH free radical 거능    [0059]

DPPH free radical 거  Blois 등
(1)

 에  하 다. 각 시료 액  에탄  하여 도별[0060]

 비한 시료 600μL에 DPPH(2,2-Diphenyl-1-picrylhydrazyl) 200 μL  고 한 후 암 건에  30 간

시킨 후 microplate reader (Molecular Devices, Sunnyvale, CA, USA)  하여 517nm에  도  

하 다. 는 시료 신 에탄  어 하 , 공여능  시료 액  첨가 과 시료 액 첨

가 (에탄  첨가 )  도 감  나타내었다. 

[0061]

                    [0062]

6. 포생     [0063]

계 양  HaCaT 포  96well plate에 3×10
4 
cells/well  도  포수  한 다 , 각 시료  도[0064]

별  처리하여 24시간 동안 37℃  5% CO2 incubator 내에  양하 다. 양 료 4시간 에 5 ㎎/㎖ 도
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PBS (pH 7.4)에  MTT 액 20㎕  각 well에 처리하고, 0.1N HCl에  10% SDS 100 ㎕  해시  18시

간동안  지  빛  차단하 다.  색  각  well  도  Microplate  reader(Molecular  Devices,

Sunnyvale, CA, USA)  해  570nm에  하고  도  비 하여 포생   산

하 다
(2)
. 

7. Utraviolet B(UVB) 사   [0065]

HaCaT 포  3×10
5 
cells/well  도  포수  한 다 , 시료  첨가하여 24시간 동안 37℃  5% CO2[0066]

incubator에  양하 다. 양 후 포 양액  리고 PBS  하여 척하고 UV  사하 다. UV 사는

20W  Ultraviolet  B(UVB)  lamp에  사한  원  UV  Light  meter  한  후,  UVB  강도(intensity)가

0.3mW/cm
2
가 는 에  15 mJ/cm

2
 10 간 사하 다.

8. 포 내 Xanthine oxidase(XOD) 에 미 는 향[0067]

[0068]

UVB  사한 HaCaT 포내 XOD  Activity  알아보  해 xanthine  oxidase  activity  assay  kit  (BioVison[0069]

Inc.,  CA,  USA)  사 하여  하 다.  사  사  지시에   시행하 ,  사 한  질

hydrogen peroxide (H2O2)  사 하 다. Standard는 3차 수  하여 0.1mM 도  한다. 한 

질과 포  lysate  96well  plate에 각각 50  ㎕씩  후 xanthine  oxidase  mixture  (46  ㎕ assay

buffer, 2 ㎕ substrate mix, 2 ㎕ enzyme mix)  50 ㎕ 처리하여 시 microlate reader  해 570nm에

하고(T1, A1), 차 하여 30  후에 다시 한다(T2, A2). XOD 생 량  다 과 같  식  하여 계산한

다.

B: the amount of H2O2 generated by XO from standard curve (in nmol)[0070]

T1: the time of the first reading (in min)[0071]

T2: the time of the second reading (in min)[0072]

A1: the absorbance of the first reading[0073]

A2: the absorbance of the second reading[0074]

V: the pretreated sample volume added into the reaction well (in ㎖)[0075]

9. Superoxide dismutase(SOD) 에 미 는 향  [0076]

UVB  사한 HaCaT 포내 SOD  찰하고  SOD determination kit (Sigma-ldrich Inc.)  사 하여 [0077]

사  지시에  사  시행한다. SOD   96  well  plate에 각 시료  20 ㎕  고 

buffer  한 WST working solution  200 ㎕   후 20 ㎕  Enzyme working solution  합하여 37℃

에  20 간 시킨 후, microplate reader  사 하여 450nm에  하 , SOD 도는 bovine erythrocytes

 superoxide dismutase (Sigma-Aldrich Inc.)  질  사 하여 검량  한 후 한다.

10. Catalase(CAT)   변   [0078]

Catalase activity 도  Cayman Catalase assay kit  하여 도 540nm에  하  결과[0079]

값  1 nmol  Formaldehyde  생 하는  필 한 Catalase  양  1 nmol  하여 당 도  단 질 1

mg 단  나타내었다.

[0080]

11. 재   아미 산 함량   [0081]

아미 산  Baum 등  사 한  본  하고 Park과 Oh   약간 수 하여 사 하[0082]
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다.  복 주 ,  주  200±5  mg,  리식  0.2  mL에  800  μL  매(methanol:  chloroform:

water=12:5:3)  200 μL  포액  양액 시료에 가하여 합 하 다. 합액  원심 리(12,000 rpm, 4℃,

10 min)하여 수 액  상등액  1차 수하 고, 매 에 클 포 과 (1:2) 합액 600 μL  가

하여 합한 후 원심 리하여 상등액  2차 수하 다. 1, 2차 수한 상등액  합하여 합액  동결건  하

고, 순수  해하여 0.45 μm PVDF 막  통과시  HPLC  시료  사 하 다. HPLC (Waters, USA)

 해 시료는 6-aminoquioly-N-hydroxysuccinimidyl  carbonate (AQC)  도체  하 고, 3.9×150 mm

AccQ· Tag™ (Nova-Pak™ C18, Waters) 럼  도체들  리하 다. Column  도체  시키

하여 AccQTag Eluent A(Waters, USA)  60% acetonitrile  당 1 ㎖   주었다. 아미 산 함

량   아미 산  결과  비 하여 산 하 다.

(11) 통계처리[0083]

통계처리는 student's t-test  하 , p<0.05 하   는 것  하 다.[0084]

<시험 결과>[0085]

1. DPPH radical 거능  결과 다.(복 주 (RJ), 주 (MJ), 리식 (BV) (BHT))[0086]

DPPH radical 거능에 사 는 DPPH는 색  는 비  안 한   천연 재  항산  [0087]

질  검색하는  많  고 다. 복  주 , 주 , 리식  DPPH  거  결과는 다 과

같다(도 2). 양  BHT는 도별(1, 10, 100 ㎍/mL) 46.2 ~ 88.0 %   나타내었 , 복 주

  40.7 ~ 65.4 %, 주  34.8 ~ 61.7 %, 리식 는 36.7 ~ 43.5 %  , 시료  복 주

100 ㎍/mL 첨가시에 65.4±2.7 %  가    보 다. 리식 는 도에   가하 나 그

차 가 크지는 않았다.

2. 포생   [0088]

HaCaT 포는  피  재생,  미 과   실험에  많  사 고 는 체  상 피 각질 포주 다
(9)
.[0089]

HaCaT 포  포독 에 미 는 향  알아보  하여 RJ, MJ, BV  도별  처리하고, 24시간 양한 후에

MTT assay  포  생  하 다(도 3). RJ는 10 ㎍/mL  50 ㎍/mL 지 약 90% 상  HaCaT

포 생  지하 , 100 ㎍/mL  도에 는 HaCaT 포에 해 미미한 포독  나타냈다(p<0.05).

또한, MJ는 100 ㎍/mL 도에 , BV는 50  액에  약간  포독  찰 었 (P<0.001), 10~50 ㎍/mL

 도에  MJ  100~400  한 BV에   찰 었 나 포 생  90% 상  HaCaT 포에 

해 독  나타내지 않는 것  찰 었다.  후에 진행  실험에 는 10 ㎍/mL  50㎍/mL 지

RJ, MJ  100~400  한 BV  사 하 다.

3. 포 내 Superoxide dismutase(SOD) 에 미 는 향[0090]

SOD는 항산  어체계  첫 째 과 에  독  강한 O2
-

 H2O2  시키는 과  매하는 다
(10)

.[0091]

UVB  사한 HaCaT 포내 RJ, MJ, BV처리에  Superoxide dismutase(SOD)  한 결과는 다 과

같다(도 4). RJ  MJ 처리  10, 25 ㎍/mL  도에 , BJ 처리  200~400  액에  UVB  사한 

에 비하여  낮게 나타났 나 도   가하여 UVB 사에 한 항산   찰 

었다. SOD   나타났고 RJ, BV, MJ 처리  순  도에  가하는 경향  크게 나타났 , 특

 MJ처리 에  에 비해 25.2% 가하여  가  가하여 주  특  항산 능  강한 것

 나타났다.  

4. 포 내 Catalase(CAT)   변  [0092]

Catalase(CAT)는 SOD  해 생  H2O2  과 산  하는  매하는 역할  한다
(10)

. UVB  사[0093]

한 HaCaT 포내 RJ, MJ, BV처리에  Catalase(CAT)  한 결과는 다 과 같다(도 5). RJ, MJ처리

 50 ㎍/mL에  CAT  복 었다. RJ, MJ  BV처리 에  Catalase   도  가하

 특 , MJ처리  에 비해 10 ㎍/mL에  15.6%, 50 ㎍/mL 46.2%   가  보 다.  항

산    복 어 산  스트 스가  HaCaT 포  상  하는 것  다.

5. 포 내 Xanthine oxidase(XOD)   변[0094]

UVB  사한 HaCaT  포내 RJ, MJ,  BV처리에  Xanthine  oxidase   한 결과는 다 과 같다(도[0095]
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6). RJ, MJ, BV에  도  XOD  가하  MJ처리 에  10, 25 ㎍/mL에   복 었

고, 특  50 ㎍/mL 도에  에 비해 11.4% 가하 다. RJ, BV처리  도에   가하

나 에 비 해 볼  XOD  가하지 않았다. 

6. 재   아미 산 함량 [0096]

RJ,  MJ,  BV에 재하는 아미 산  한 결과는  9에 나타난  같 ,  아미 산 함량  MJ가[0097]

179.6 mg/100 g  가  았고, 그 다  BV(87.4 mg/100 g), RJ(35.6 mg/100 g) 순  나타났다. 

RJ  lysine (9.8 mg/100 g) > Tyrosine (7.6 mg/100 g) > Asparagine (4.7 mg/100 g)  순 었 , MJ[0098]

Asparagine 함량  70.7 mg/100 g  가  았 , lysine (22.7 mg/100 g) > phenylalanine (19.4 mg/100

g) 순 , RJ 나 BV에 비해  아미 산 함량  나타내었다.

BV는 Asparagine  함량  37.9  mg/100  g  가  았 ,  phenylalanine  (8.9  mg/100  g)  >  lysine  (5.6[0099]

mg/100 g) 순  었다.

 9

Amino acid composition of RJ, MJ, BV[0100]

Amino acids Concentration (mg / 100g)

RJ MJ BV

Asparagine 4.7 70.7 37.9

Serine 0.6 13.5 1.3

Glutamine 0.6 5.0 5.1

Lysine 9.8 22.7 5.6

Glycine 0.5 3.3 4.4

Cystine 1.4 1.8 1.3

Histidine 1.3 4.8 3.8

Threonine 1.5 3.9 2.7

Arginine 2.5 0.9 2.6

Alanine 1.1 1.6 1.4

Proline 0.3 0.6 0.0

Tyrosine 7.6 4.3 2.9

Valine 0.0 4.7 0.8

Methionine 0.0 1.4 1.8

Isoleucine 0.0 1.1 1.5

Leucine 0.8 3.7 1.8

Phenylalanine 2.6 19.4 8.9

GABA 0.3 4.8 1.9

Ornithine 0.0 2.4 1.7

Total amino acids 35.6 170.6 87.4

<결 > [0101]

1. RJ, MJ에  DPPH  거능   가하 고 BV는 도간 큰 차 가 없는 것  나타났다. [0102]

2. RJ, MJ는 10~50 ㎍/mL, BV는 400, 200(dilution factor) 도에  포 생  85% 상  포독[0103]

나타내지 않았다. 

3. UVB  사한 HaCaT 포 내 SOD  MJ처리 에  가    나타났다. [0104]

4. UVB  사한 HaCaT 포 내 Catalase함량  MJ  RJ순   게 나타났  MJ 처리  에[0105]

비해 50 ㎍/mL에  46.2%   가  보 다.

5. UVB  사한 HaCaT 포 내 XOD 함량  MJ  50 ㎍/mL에  에 비해 11.4% 가하 고 RJ, BV는 별다[0106]

 향  보 지 않는다.

6.  아미 산 함량  MJ (179.6 mg/100 g), BV (87.4 mg/100 g), RJ (35.6 mg/100 g) 순  게 나타났[0107]

 MJ에  Asparagine함량  특  게 검 다. 
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RJ, MJ, BV가 가지는 항산  과  알아보  해 UVB  사하여 HaCaT 피  각질 포주에  산  스트 스[0108]

에 한 HaCaT 피  각질 포 보 과  사하 다. RJ, MJ, BV에   아미 산 함량  한 결과 MJ  RJ

에  Asparagine과 phenylalanin 등  함량  게 나타났고, DPPH free radical 거능  RJ  MJ에  도

 가하 고 HaCaT 포  한 포내 항산  에 는 MJ  RJ순    나

타내어 포 지질과산 질(MDA)  생  억 하여 포내 항산   가시키는 과  가지는 것

 보 다. 상  결과에  주   복 주 에  체 피 각질 포  HaCaT 포에 한 보  

과 항산  능  는 것  찰 었다.

산업상 가능

본  주 산  한 식   식  료는 질, 산,  비타민 C, 폴리 , 플 보 드[0109]

등  다량 함 어 어 역 진 과, 항산   항균 과 등 다양한 생리 질  함 어 다. 

산업상 가능  다.

도

도 1

도 2
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도 3

도 4

도 5
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도 6

도 7
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