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재단  도경 통상진 원

도 주시 진   과   164 ( 복동
1가, 도 업 합지원 )

(72) 

후

울특별시   88, 림아 트 5동
1101  (가 동)

도 실  실  운  33-22 신우아 트
713

(뒷 에 계 )

(74) 리

진

체 청 항  :  6 항

(54)   고   첨가     그 

(57)  약

본   에 , 산  등   에   취할  도   질

티닌  포함하  고  포함하    공하고  한다.

 해, 본  실시 에   , 원 ;  타 (starter)  고  말  포함하

것  특징  한다.

 통해,  질  티닌  포함함   , 특  산 가  에  

 취할  도  하  과가 다.

  도 - 도1
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(72) 

경

도 실  실  운  33-22 신우아 트
1005

승

도 실  실  운  33-17 실 도주
공아 트 105동 402

도 실  실   183 301

허창

남도 천시 연동  5, 315동 401 (
동, 3차 주 크빌)

도 주시 진  탄  63 ( 진동2가)
101동 304
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특허청  

청 항 1 

원 ;

 타 (starter)

고  말  포함하  것  특징  하   .

청 항 2 

1항에 어 ,

상  고  말  체   내 0.3 내지 0.9 량% 함  것  특징  하   .

청 항 3 

2항에 어 ,

상   타 ,

Flora-danica(Lactococcus lactis subsp. Cremoris, Lactococcus lactis subsp. Diacetylactis, Lactococcus

lactis subsp. Lactis, Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris)  것  특징  하   .

청 항 4 

원  가열  냉각하  1단계;

 첨가하 (Salting) 2단계;

고  말  첨가하  3단계;

상  고  첨가  결과  시키  4단계  포함하  것  특징  하    .

청 항 5 

4에 어 ,

상  3단계 ,

체   내 0.3 내지 0.9 량%  갖  고  말  첨가하  것  특징  하    

.

청 항 6 

5항에 어 ,

상  2단계 에 상  1단계 처리 후  원 에 연산  첨가하  단계  포함하  것  특징  하  

  .
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   야

본     그 에 한 것 ,  상 하게  고   포함하   [0001]

 그 에 한 것 다.

 경  

 가 매우 많고  것만 해도 계에 1,400여 가 다고 한다.  크게 연  가[0002]

공  ,  연   원산지 나 , 태에   것  많다.

  탈리아 마 시가 원산지  마산 ,  에 탈  원산지  에 탈 , 드 [0003]

가우다가 원산지  가우다 , 드  에담  원산지  에담 ,  체 가 원산지  체  ,

프  망  지  원산지  망  , 미 에   시 하여  브릭 , 프  크포

가 원산지  크포  , 보통 탈지  만드  시키지 않   티지 , 크림 나 크림

첨가한 우  하여 하지 않고 비  크림  등  다.

상  가공  다   연  합하여 하여 원료  합에  다양하게 에 맞[0004]

맛  낼  다.

 미 과 나다  비 한  럽지역, 남미지역 그리고 아니아 지역  여러 나 에  많  생산하고[0005]

, 특  럽에  계 생산량  가량  차지하고 다. 계  생산량  계  가하고 

역도 많  루어지고 다. 한  비량  럽 들보다 훨씬 지만 우  생산  식생 변

에 해 근  하고 다.

그러나 비  상  살펴보  비  가 심 고  가 고 어도 독특한 향미 [0006]

에 비  에게 고  상 에  비 들  웰빙과 하  시  에 하  개

 실  고 다.

또한, 산  경우에 양   취하  것  한 ,  통해 산 가 양  [0007]

과  취할  다.

신  여  신 ,  달상 가  한  동시에 생  살  경험하  여러 단계  하나  산[0008]

가 끼   변  식  통한 식 취  태아건강에 직  향  주  신 간 동안 여  태

아건강  안감, 산 시 신체  고통에 한 안과 공포감  감  과민해지  고 신상태  평

 다.

또한, 건강하고 상  신  생과 지  산  해   결함 나 감염, 양결핍과 같[0009]

경 애가 없어야 하 ,  해 여  평  건강 리, 특  균   매  식사가 하다. 

신  생리  변  양 량, 체  양 상태  태아  계 등  알고 악하  것  매우 한[0010]

고, 신  신  신체 직  지하  해  양  공 하지 않  안 다. 신  양 량

 신  건강에 지   뿐만 아니  산 후 아  건강에도 큰 향  미 다. 

신  에 비해 2  양 가 필 하다   생각  큰 못  하고 다. 태아  양 상[0011]

태  산  식사습 과   도, 신  건강상태등과 같  보건지도  료  어  도 개량

가 한 것과  거   가 한 태 과 같  내 에 해 우 다. 양 량, 신

독 , 원  태   등  해 가끔 태아   체 , 미 ,  내 태아 사망 등  생

, 것  체  필 한 질   취하지 못하  고 생각 다. 

체  양 량  한 태아  애  양 량  시 시  도에  다 게 향  다. 단[0012]

간   양 량  태아  에 향  주어 생 시 에 그 결과가 나타난다. , 만  양

량 시에  생 시 그 향  뚜 하지 않 나 생 후  달에 향  미 고, 특  신  달 애  

할  다.

 같   특  산 에게 한 양   공 할    개  고  실[0013]

다.
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(한 공개특허 2003-0001202 )   또  생약 엑   첨가한  등   개[0014]

안하고 , 단   등  에  등  한  첨가하  것만 시하고  뿐, 체

 어 한  통해 어 한 양 가 과  공   지에 해  언  없었다.

, 상   단  해결할    개  고  실 다.[0015]

행 헌

특허 헌

(특허 헌 0001) 한 공개특허공보 2003-0001202  (2004. 07. 14. 공개) [0016]

 내

해결하  과

상     해결하  한 것 , 본   에 , 산  등   에[0017]

  취할  도   질  티닌  포함하  고  포함하   

 공하고  한다.

과  해결 단

본  실시 에   , 원 ;  타 (starter)  고  말  포함하  것  특징[0018]

 한다.

또한, 상  고  말  체   내 0.3 내지 0.9 량% 함  것  특징  한다.[0019]

또한, 상   타 , Flora-danica (Lactococcus lactis subsp. Cremoris, Lactococcus lactis subsp.[0020]

Diacetylactis, Lactococcus lactis subsp. Lactis, Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris)  것  특

징  한다.

또한, 블 코 (Queso blanco cheese)   포함하  것  특징  한다.[0021]

본   실시 에     ,  원  가열   냉각하  1단계;   첨가하[0022]

(Salting) 2단계; 고  말  첨가하  3단계; 상  고  첨가  결과  시키  4단계

 포함하  것  특징  한다.

또한, 상  1단계 , 씨 85도에  5  동안 상  원  가열하  것  특징  한다.[0023]

또한, 상  2단계 , 체   내 1.75 량%  갖   첨가하  것  특징  한다.[0024]

또한, 상  3단계 , 체   내 0.3 내지 0.9 량%  갖  고  말  첨가하  것  특징[0025]

한다.

또한, 상  4단계 에 상  3단계 결과  진공 압착하  단계   포함하  것  특징  한다.[0026]

또한, 상  2단계 에 상  1단계 처리 후  원 에 연산  첨가하  단계   포함하  것  특징[0027]

한다.

 과

본   에 ,  질  티닌  포함함   , 특  산 가 [0028]

 에   취할  도  하  과가 다.

또한, 티닌   타 루 3-1  포함하  고  말  포함하고 어  항암 과, 당뇨[0029]
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지, 역  강 에 과가 다.

도  간단한 

도 1  본  실시 에     도시한 개략도 다.[0030]

도 2  본  실시 에    에  pH  변 량  도시한 그 프 다.

도 3  본  실시 에    에  산균  변 량  도시한 그 프 다.

 실시하  한 체  내

본  실시 에     에 도 특  산  상  양  과  공할[0031]

 다. 아    고   하여 본  실시 에    한다.

1. 블 코 (Queso blanco cheese)[0032]

블 코(Queso Blanco)  에 리코  주엘 에   틴 아 리  색  보통 [0033]

산  타 나  첨가없  만들어진다.   보통 신 , 비  고 과 나 아   함

께 비 다.  직과 태  고  체다  비슷하고 림  나 고열에 도 어나거나 지 않

특  보 다. 또한,    11.6%  , 진공포  시 질 지 특  뛰어나다.

2. 고[0034]

고  갓 양  고  닮고  닮았다고 하여 고   얻었 ,  암[0035]

 거하  항암  티닌  하여 함암 과  액  맑게 하여 당뇨에 도움  고 압에 뛰어나

역체계에  타 루 3-1  하  에 역  약한 어린아 들 나 약 에게 다.

또한 비타민D가 하여 골다공  에게 과가 크  열량  0㎉  다 어트에 도움  다. [0036]

고 압과 빈  에 뛰어나  에 나 산 에게 가  많  과가  식  근 병[0037]

해 산  질병  크게 가함에  그  가하고 다.

상 에  언 한 내  , 하에  본  실시 에 하여 첨  도  통해 하에  상[0038]

한다.

 본  실시 에    에 해 도 1   한다.[0039]

도 1  본  실시 에     도시한 개략도 다.[0040]

도 1에 , 맨 에  것  블 코  고, 우  갈  고  말 첨가량  린[0041]

블 코  다.

도 1에 도시   같 , 고  말  첨가한 블 코   그 말 첨가량  가할[0042]

 색도 차 가 하게 나타난다. , 고  말  가지  고 한 색  말 첨가량  가할  

 내에 나타나게 다.

다  본  실시 에    에  pH  변 량에 해 도 2   한다.[0043]

도 2  본  실시 에    에  pH  변 량  도시한 그 프 다.[0044]

도 2에 도시   같 , 고  말  첨가한 블 코  ,   pH 변 가 거  없다가[0045]

15  도 경과 후에 pH가 다  감 하  시 한다. 그러나, 고  말  첨가한 블 코 나 첨가

하지 않  블 코 나 pH 변 량  거  차 가 없  것  알  다.

도 2에  ◇-◇  Queso blanco cheese  에  pH  변 량 고,  □-□  Queso blanco cheese added[0046]

Songo  mushroom  powder  0.3%   에  pH  변 량 고,  △-△  Queso  blanco  cheese  added  Songo

mushroom powder 0.6%  에  pH  변 량 , ○-○  Queso blanco cheese added Songo mushroom

powder 0.9%  에  pH  변 량 다. 

다  본  실시 에    에  산균  변 량에 해 도 3   하에[0047]
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 한다.

도 3  본  실시 에    에  산균  변 량  도시한 그 프 다.[0048]

도  3에 ,  ◇-◇  Queso  blanco  cheese   에   산균   변 량 고,  □-□  Queso  blanco[0049]

cheese  added  Songo  mushroom  powder  0.3%   에  산균  변 량 고, △-△  Queso  blanco

cheese  added  Songo  mushroom  powder  0.6%   에  산균  변 량 , ○-○  Queso  blanco

cheese added Songo mushroom powder 0.9%  에  산균  변 량 다. 

도 3에 도시   같 , 체 산균   0.81 내지 7.20 다. 또한, 블 코 에 고[0050]

말  많  첨가할   산균  가 가한다.

게 산균 가 가하  , 블 코   과    시간  가하고 에  다[0051]

에 비해 산균 함량  가하게  것  볼  다.

또한, 블 코 나 고  말  첨가  블 코 나  시간  지남에  산균 량[0052]

 가하  것  알  다.

아 에  본  실시 에     에 한 실험 에 해 한다.[0053]

1.  재료[0054]

(1) 원[0055]

 실  에  타  프리지안(Holstein-Friesian)  당  집 한 신 한 원  사 하 다[0056]

(TA: 0.14- 0.15%, pH: 6.8).

(2) 상업  Starter[0057]

 starter  Flora-danica  (Lactococcus  lactis  subsp.  Cremoris,  Lactococcus  lactis  subsp.[0058]

Diacetylactis, Lactococcus lactis subsp. Lactis, Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris)  DVS  사

하 다.

(3) 실험 재료[0059]

본 연 에  사  재료  고 (청산사 원), 고  말(  천 ), 원 ( 실 재 ), [0060]

(한주 )  하여 사 하 , 연 에  사   실 과학연 에  직  하여 하

다.

(4) 고   고  말[0061]

본 연 에  사  고  말 태  첨가하 다. [0062]

(5)   [0063]

본 연 에  사   원  85  가열한 후 연산  첨가하여  하고  사 하 다.[0064]

(6) 고  말 첨가 블 코  [0065]

고  말  첨가한  블 코   블 코 에  고  말  각각 0.3%,  0.6%,[0066]

0.9%  첨가한 후 하 , 진공포 하여 냉 고에  25 간 5 단  시료  채취하여 실험에 사 하

다. 

(7) 고  말첨가 블 코   [0067]

원    Milco Scan FTIR120(Foss Electric, Denmark)  하여 하 고, 고  [0068]

말  첨가  블 코    FoodScanTM  (FoodScan  dairyanalyzer,  Denmark)  하여  Fat,

Protein, Moisture, Salt, Total Solid  하 다.

2. 고 말  첨가한 블 코  질 특  [0069]

(1)  찰 [0070]
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 찰  지 (EOS 50D, Cannon, Osaka, Japan) 하여 고 말 첨가 블 코 [0071]

 플 시가 지지 않도  하   샘플과  거리  하게 지하여 하 다. 

(2) pH  [0072]

고  말첨가 블 코    pH  균 Saline과  2:1  비 (saline:cheese=20:10[0073]

g)  쇄  tube에 어 균질 (HG-15D, WiseTis, Korea)  도 20,000 rpm  2 간 균질한 다  pH

meter(UB-10 Delux, Denver, USA)  사 하여 5  간격  25  동안 변  하 다.

(3) 생균  [0074]

고  말첨가 블 코    산균 생균  25 간 5  간격  실험  실시하 다. 시[0075]

료  균  식염 (saline)   2:1  비  합한   homogenizer(M.  Zipper  GmbH,  Etzenbach,

Germany)  20,000 rpm에  2 간 3 에 걸쳐 균질하 다.  내 산균  생균  Richardson(1983)  

에  10진  후 평 (Petri  dish)에 1.0㎖ 주하고,  MRS(BD  Bionutrients,  USA)  지  하여

standard plate count  37℃에  48시간 양 후 집  가 30~300개  나타난 평  별, 계

하여 CFU(colony forming unit)/㎖  시하 다.

3. 결과  고찰 [0076]

(1)  찰[0077]

상  도 1에  살펴본  같 , 고  말  첨가한 블 코   비  찰하  , 첨가[0078]

량  가할   색도 차 가 하게 나타나  것  보 다.

(2)  [0079]

고  말첨가 블 코   한 결과 <  1>과 같  나타났다. 고  말  첨[0080]

가한 블 코   에 비해 첨가 에  다  게 나타났 나 그 차 가 크게 나타나

지 않았다.

 1

[0081]

(3) pH [0082]

 고  말  첨가한 블 코 에 한 pH  한 결과 , 상  도 2에 도시   같 , 고[0083]

 말  첨가한 블 코    pH변 가 거  없다가 약 15  경과 후  첨가  
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 pH가 다  감 하 다.

(4) 산균  [0084]

고  첨가한 블 코 에 한 생균  한 결과  상  도 3과 같  나타났다. 크림[0085]

경우 체  산균   0.81 ~ 7.20  나타났  고  첨가량   산균  값 또한

게 나타  것  볼  었다.

 신  블 코   과   시간  다   신 보다 게 가짐  체[0086]

다  산균 함량     것  사료 었다. 

고  첨가한 블 코  경우 체  첨가량보다 에  다   경향  보 나 [0087]

 차  없  것  나타났다. 

상에  본  직한 실시 에 하여 도시하고 하 지만, 본  상 한 특  실시 에 한[0088]

지 아니하 , 청 에 청 하  본  지  어남  없  당해  하  야에  통상

 지식  가진 에 해 다양한 변 실시가 가 한 것  고, 러한 변 실시들  본   사

상 나 망  개별  해 어  안  것 다.

도

도 1
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도 2

도 3
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